
規格 112g(袋) 101g(袋) 113g(袋) 110g(袋) 102g(袋) 108g(袋) 100g(袋)

賞味期間 8ヶ月 8ヶ月 8ヶ月 8ヶ月 8ヶ月 8ヶ月 8ヶ月

希望小売価格（税別） 190円 190円 190円 190円 190円 190円 190円

商品コメント

北海道産帆立の貝柱のみをじっくり煮
出してとった「だし」を使用したスープ
は、香りと甘味がクセになります。

比内地鶏のガラを煮出してとった「だし」
を使用したスープは、素材の風味と醤
油のバランスが絶妙です。

近江牛の牛骨を煮出してとった「だし」を
使用したスープは、特有の甘味と香ば
しさをお楽しみいただけます。

三重県産の真鯛の頭を煮出してとった
「だし」を使用したスープは、上品で風味
が豊かな仕上がりです。

高知県産のゆず皮を煮出してとった「だ
し」使用したスープは、香りよく、爽やか
さが引き立ちます。

炭焼きにした長崎県産のあご（とびう
お）を煮出してとった「だし」を使用した
スープは、上品で風味がよい一品で
す。

霧島豚骨のゲンコツを含む骨を煮出し
てとった「だし」を使用したスープは、ま
ろやかで独特の甘みが特徴です。

規格 102g(袋) 108g(袋) 104g(袋) 107g(袋) 104g(袋)
賞味期間 8ヶ月 8ヶ月 8ヶ月 8ヶ月 8ヶ月

希望小売価格（税別） 190円 190円 190円 190円 190円

商品コメント

京鴨ガラをじっくり煮出してとった「だし」
（白湯）を使用したスープは、鴨特有の
風味と甘味、こくがお楽しみいただ
けます。

千葉県産のはまぐりを煮出してとった
「だし」を使用したスープは、貝特有の
風味とコクが全面に広がります。

宮城県産わたり蟹を丸ごと煮出してとっ
た「だし」を使用したスープは、蟹の風
味と旨味を感じる仕上がりです。

名古屋コーチンをじっくり煮出してとった
「だし」（白湯）を使用したスープは、すっ
きりとした中にうまみとコクを感じます。

北海道産甘海老の頭を煮出してとった
「だし」を使用したスープは、特有の風
味がしっかりと感じられます。

商品イメージ

商品名
ｔａｂｅｔｅ だし麺

京鴨だし
鴨白湯らーめん

ｔａｂｅｔｅ だし麺
千葉県産はまぐりだし

塩らーめん

ｔａｂｅｔｅ だし麺
宮城県産わたり蟹だし

塩らーめん

ｔａｂｅｔｅ だし麺
名古屋コーチンだし
鶏塩白湯らーめん

ｔａｂｅｔｅ だし麺
北海道産甘海老だし

味噌らーめん

商品イメージ

『　　　　　だし麺　』

商品名
ｔａｂｅｔｅ だし麺

北海道産帆立貝柱だし
塩らーめん

tabete だし麺
比内地鶏だし
醤油らーめん

ｔａｂｅｔｅ だし麺
近江牛骨だし
醤油らーめん

ｔａｂｅｔｅ だし麺
三重県産真鯛だし

塩らーめん

ｔａｂｅｔｅ だし麺
高知県産柚子だし

塩らーめん

ｔａｂｅｔｅ だし麺
長崎県産炭焼きあごだし

醤油らーめん

ｔａｂｅｔｅ だし麺
霧島黒豚だし
豚骨らーめん


