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No.16 

2023年3月1日 

 

奈良漬けとチーズは相性抜群！ 

「日本橋菓房 老舗酒問屋が目利きした旨いつまみ」シリーズより 

新たに「奈良漬けチーズサンド」を発売 

 

国分グループ本社株式会社〔本社：東京都中央区、会長兼CEO：國分勘兵衛〕は、「日本橋菓房 老舗

酒問屋が目利きした旨いつまみ」より新たに「奈良漬けチーズサンド」を発売いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. 開発背景 

「老舗酒問屋が目利きした旨いつまみ」は、居酒屋の臨場感を味わえる、これまでありそうでなか

ったおつまみシリーズです。同シリーズの「いぶりがっこチーズ」の好評を受け、漬物とチーズの相

性を深掘りしたところ、同じ発酵食品どうし、奈良漬けとチーズの相性が良いことに着目し、新たに

「奈良漬けチーズサンド」を開発いたしました。 

 

2. 「老舗酒問屋が目利きした旨いつまみ」シリーズコンセプト  

・居酒屋で飲む楽しさ、臨場感を味わえる常温のおつまみシリーズです。 

・居酒屋のメニュー短冊をモチーフにしたパッケージデザインです。 

・本当に居酒屋にありそうなメニューを常温で流通できるようアレンジしました。 
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3. 商品概要 

商品名：  老舗酒問屋が目利きした旨いつまみ 

奈良漬けチーズサンド 

内容量：  32ｇ 

参考小売価格： 370円（税別） 

賞味期間： 121日 

商品コメント： 乾燥させた奈良漬けをチーズサンドに挟みました。 

同じ発酵食品どうし、奈良漬けとチーズは相性 

抜群です。クセになる香りとポリポリした食感 

がお酒によく合います。 

 

4. 発売日 

2023年3月6日（月） 

 

5. 老舗酒問屋が目利きした旨いつまみ 商品一覧サイト 

http://nihonbashi-kabou.kokubu.co.jp/products?goods_sub_category_id=C19 

 

 

◆商品・販売に関するお問い合わせ 

国分グループ本社（株）マーケティング・商品統括部 商品開発部 開発一課 電話：03-3276-4131 

 

◆報道・取材に関するお問い合わせ 

国分グループ本社（株）経営企画部 広報課  電話：03-3276-4121 

〒103-8241 東京都中央区日本橋1-1-1   Mail：info01@kpost.kokubu.co.jp 

 

http://nihonbashi-kabou.kokubu.co.jp/products?goods_sub_category_id=C19

