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国分、スペインシェリー｢ペマルティン｣新発売のご案内 

 

国分（株）〔会長兼社長・國分勘兵衛、本社・東京都中央区〕は、スペインシェリーの新ラインアップとし

て、「ペマルティン」の２商品を発売いたします。 

 

記 

 

１．開発背景 

 近年、都市部を中心にスペイン風居酒屋（スペイン・バル）や洋風スタイルの居酒屋などが人気に

なっていることもあり、それまで“食前酒”として飲まれていたシェリーが、“食中酒”としても気軽

に楽しまれるようになってきました。日本への輸入数量も2010年以降伸び続けており、今後の成長が

期待されています。そこで、日本での消費量が多いドライ（辛口）シェリーの中から特に人気が高い

とされる“フィノ”、“アモンティリャード”の２タイプを新発売することとなりました。 

 

２．発売日  

２０１２年１１月１日（木）全国発売（予定） 

 

３．商品概要  

ペマルティン フィノ 

・原産国／格付   スペイン／ヘレスＤ．Ｏ． 

・ブドウ品種    パロミノ 

・味わい       辛口 

・希望小売価格    １,７００円（税抜） 

・容 量       ７５０ｍｌ 

 

ペマルティン アモンティリャード 

・原産国／格付    スペイン／ヘレスＤ．Ｏ． 

・ブドウ品種    パロミノ 

・味わい       辛口 

・希望小売価格    １,８００円（税抜） 

・容 量       ７５０ｍｌ 
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    ペマルティン フィノ     ペマルティン アモンティリャード 

 

 

４．ブランドについて 

  「ペマルティン」ブランドは、１８１０年、シェリー醸造における先駆的な存在として有名な“ジュ

リアン・ペマルティン”によって設立されたホセ・ペマルティン社をルーツとしています。現在は、「フェ

デリコ・パテルニナ」というスペインのシェリー醸造の大手に引き継がれておりますが、「ペマルティン」

と「ホセ・ペマルティン」の両ブランドに関しては、昔ながらの伝統的な製法にこだわり、造り続けられ

ています。 

 

以上 


